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以下の設問より 2 題選択して答えなさい。 

（１）酵素的褐変反応の抑制方法について例を挙げて説明しなさい。 

（２）食品加工における代表的な微生物利用食品と製造に関係する主な微生物の役割に

ついて例をあげて説明しなさい。 

（３）食品保存の方法の中で空気組成の制御による保存について例をあげて説明しなさ

い。 

 

 

 

 

 

 


